Huitre, Raifort, Caviar, Pickles daikon

W,
Saint-Jacques, Echalote, Kalamansi
— g
Foie gras, Gelée de Macvin, Condiment sarrasin torréfié
F— >
Lotte au barbecue, Mariniére de coquillages, Oseille
D)

Boeuf maturé, Betteraves fumées, Condiment graines de
moutarde, Jus infusé

—
Glace litchi, Voile Verjus
>

Chocolat, Riz noir, Menthe

Menu 6 temps 180€ par personne
Accord mets et vins 80€



